DORTMUNDER
MENUSERVICE

M1
Kw 52 Gut biirgerlich
Mont Hahnchenfilet
ontag  in feiner Sahnesauce, dazu
23.12.2024 Nudeln und Brokkoli
AMFGLA 6,3 BE
- Zartes
Hgit?;l::; Kalbgeschnetzeltes
in Pfefferrahmsauce
24.12.2024 mit buntem Gemiise
und Nudeln
m MG
1.Weihnachtstag = Hahnchenbrust natur
Mittwoch in fruchtiger Currysauce
25.12.2024 dafu BrI(()ccoIi‘und
+€0,50 angkornreis
AMFGLA 6,5 BE
2.Weihnachtstag ~ Schweineriickensteak
Donnerstag  in Rahmsauce mit zartem
26.12.2024 Kai%ergemi_;se und
utterpiiree
+€0,50 P
ﬂ MEM 33BE
Gemischte Vollkornspirelli
Freitag (Spiralnudeln) "Bolognese"
27.12.24 vom Rind und Geﬂugel dazu
Gurkensalat
m'_. MCFLIA 6,4 BE
yf
Samstag Pikantes quasc_:h
vom Schwein mit
281224 Mischgemiise und Kartoffeln
+€0,50
- wel 39BE
Wiener Sahneleber
Sonntag mit Champignons,
29.12.24 zartem Erbsengemiise
nd Butterpiir
+€0,50 und Butterpliree

MGL1

-

6,2 BE

Y *Rlnd A% schwein - @< Fisch «

33 BE @i

N

[

M2
D-Menii

Kréauterbratwurst
in leckerer Sauce mit
Mdhren-Mais-Gemiise und
Salzkartoffeln

AL

&=

47BE

Schellfisch
mit Senf-Dillsauce dazu
Rustikakarotten und
Kartoffeln

MG

42 BE

Rinderroulade in Sauce
mit Romanesco und
Salzkartoffeln

() 2,0BE

«”
Lo

Gefliigelfrikadelle
in feiner Sauce mit zartem
Kaisergemtise und Reis

MCFGLI1

32BE

Schweineriickenbraten
in brauner Sauce mit
Leipziger Allerlei und

Kartoffeln

MG

43BE

F

Kraftiger
Hiihnersuppeneintopf
mit buntem Gemiise

M 49BE

Rinderhacksteak
mit Pariser Karotten und

Kartoffeln

ACIA

54BE

Geflugel « ’;Wnd hLamm 'Vegetansch

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderA? Hybndstammedavon) [B]=Krebstiere/Krebstiererzeugnisse - [C] = Eier/ Eiererzeugnisse - [D] = Fisch/ Fischerzeugnisse - [E] = Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F1= Sma/So;aerzeugmsse [G]= Mllch/Mﬂcherzeugmsseemsch\ Lactose - [H] Schalenfriichte (H1=Mandel, H2=Haselnuss,
H3=Walnuss,H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie, dH9=Qi isse- [ [ ‘L=

Kw: 52
Speiseplanvom 23,12, bis 29.12.2024 |

M3
FeinelKiiche]

"Nasi Goreng"
Reis mit chinesischem
Gemiise und zartem
Hahnchenfleisch

ALFl

6,8 BE

Vegetarische
Paprikaschote
mit dazu Bulgur und
Tomatensauce

Vegetarische Bulgurpfanne
mit Couscousgemiise und
pikanter Curry- Ingwersauce

*

ACL

59 BE

MBI

0,2BE

Brokkolirdschen
mit gerdsteten Mandeln in
Sauce "Hollandische Art"
und Petersilienkartoffeln

*

Buntes Hiihnerfrikassee
mit jungen Erbsen, Mohren,
Spargel und Champignons

AGHII

48BE

dazu Reis

A1GL3 5]9 BE
Spaghetti

in Curryrahm und buntem

Gemiise

* MEIK 6,3 BE
Tortellini

"Vegetarische Art"

in fruchtiger Tomatensauce

M4
iSpezial/Gourmet]

Schweineroulade
"Hausfrauen Art"
mit Gurkensauce, Rotkohl
und Salzkartoffeln

-

M1JA2

5,6 BE

Gansebraten
in feiner Bratensauce,
dazu Rotkohl und
KartoffelkloRe

MG

40 BE

Zartes Wildgulasch
vom Hirsch mit Waldpilzen,
dazu Prinzessbhohnen und

Butterspatzle

Ung
ALCGL

58BE

Sauerbraten
mit kleinen Kartoffeln und
Rotrautsalat

1“ M

Seelachsfilet
gedtinstet mit
Krauterbuttersauce,
Blumenkohl und Méhren
dazu Salzkartoffeln

R 36BE

43BE

A1DG|

Zarter
Schweineriickenbraten
in Rahmsauce mit
BohnengemUise und
Salzkartoffeln
59

MG

3,5BE

Lachsfilet
an Berner Sauce mit
Kartoffeln dazu Blattspinat

//‘— wms’d“”
anseren ! Jieden

ol S 0231 - 96 330 90

h/ &/é/( ac é f&’& @f zu jedem Menii reichen wir ein Dessert

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

eles

| rlIIIT

:ﬂ m I m

IM 5] M6 V7 B m9
Vegetarisch Eintopf///Pasta [WSalati&lGoY(kali) Abendbrot
Maultaschen "Vegetarisch® Leckere Kartoffelsuppe Paniertes Herzhafter

Milchreis
mit heien Kirschen

in heller Sauce mit
geriebenem Kése und
Méhren-Rohkostsalat

"Schlesische Art"
mit Krakauerwurst

Rindfleischsalat
mit Brot und Butter

Schweineschnitzel
mit Kartoffelsalat und Senf

* MEGI 75 BE ﬂ MGI123 51BE ﬂ MEGI13 4,5BE ? 61 9,2 BE m MA2 37BE
Rustikale "Wurstplatte mit
Qoo e
dazu Vollkornbrot und Butter
i V
{ ' ? A1CG1 7’2 BE ﬂ A1A2F234 2,8 BE
I TT Geraucherter Lachs
l j l T | l Kaiserschmarrn auf hausgemachtem
I i T mit Zimtpflaumen Kompott =~ Kartoffelpuffer und Senf-
H ﬂ‘ l T Dilldressing
Tl i T 'T ? MEo 11,4 BE ‘( MEDGIAE 6,0 BE
L
1 ] Eierpfannkuchen
‘ h mit Rosinen und Fruchtiger Gefliigelsalat
T I Apfelfillung dazu mit WeiRbrot, dazu Butter
T | Wl * ? l h Vanillesauce
llT ? l Th ? ACG1 70BE GBI 45BE
Mexiko-Salat
; T - . frische Blattsalate, Paprika, . . Fischplatte
Leckeres Paprikagemiise Griinkohleintopf Mais, Zwiebeln, Tomate und SahnegrieBbrei nach Angebot mit Brot und
mit Risotto (Reis) mit Mettwurst Kidneybohnen und Essig-Ol- mit Waldfriichten Butter
Dressing
? MG 51BE ﬂ MELIAS 0,8BE ’, a1 1,7BE ?. MG 10,4 BE ‘( MA20G 35BE
Gebratene
Milchreis Fleischbillchen
D O RT M U N D E R mit Zimtpflaumenkompott in Cocktailsauce mit

Nudelsalat und Garnitur

9,7BE ﬂ

MENUSERVICE

MCGLIN3

57BE

? 6

O | ——— ¢, /‘Mf’ e”(DZMA ZM “
H f——— sson auf Kidern Kiseplatte "Winzer Art

mit Weintrauben und
Garnitur dazu Butter und
Mischbrot

Germknddel
Dortmunder Menuservice e.K. mit Vanillesauce

Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund

-y Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
* et 49BE @« Hoe 39BE E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de ?’ et 10,2 BE *’ mueiz 6,0 BE
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff; 3= mit Antioxidationsmittel; 4=mit G arker; arzt; T7=mit Phosphat; 8=mit StiBungsmittel(n); 9=Aspartam- Phenylalaninquelle; 10=geschwefelt; 11=coffeinhaltig; 12=chininhaltig

-[1]=Sellerie/Sellerieer

1=Senf/Senfer

K]=Sesam/Sesamer:

DENW
86018 EG

[M]=Lupinen/Lupinener senuss,

-Werter r



